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A forgalombahozó a 79/1997 (XII.31) IKIM rendelet alapján tanusítja, hogy az ARIS-TON PH 640MST, PH 640MS, PH 640M, PH 631MS és PH 631M típusú gázfőzőlapok megfelelnek az alábbi nemzetközi előírásoknak:


73/23/CEE, 1973.02.19
(Alacsony feszültség) és vonatkozó módosításai


89/336/CEE, 1989.05.03
(Elektromágneses kompatibilitás) és vonatkozó mó-


dosításai


90/396/CEE, 1990.06.29
(Gáz) és vonatkozó módosításai


93/68/CEE, 1993.07.22
és vonatkozó módosításai


MERLONI Elettrodomestici spa.

MERLONI INDESIT H.


Viale Aristide Merloni 47.60044

Háztartástechinkai Kft.


Fabriano (AN) ITALY


1037 Budapest, Szépvölgyi út 35-37
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HASZNÁLATI ÚTMUTATÓ AZ

ARISTON
PH 640MST, PH 640MS, PH 640M, 

PH 631MS és PH 631M

TÍPUSÚ KONYHABÚTORBA ÉPÍTHETŐ

GÁZFŐZŐLAPHOZ

[image: image3.png]q





Tisztelt Vásárló!
Köszönjük, hogy az ARISTON termékét választotta. Biztosak vagyunk abban, hogy ez a modern és praktikus berendezés, amelyik a legjobb anyagokból és gondos technológiával készült, kielégíti minden igényét. 

Kérjük, mielőtt használatba venné új készülékét, figyelmesen olvassa el ezt a használati útmutatót. Ennek alapján megismerheti a készülék felépítését, hasz-nálatának módját, tisztítását, karbantartását. Ezek az ismeretek segítik Önt ab-ban, hogy a berendezést hosszú időn keresztül megelégedéssel használja. A hasz-nálati utasítást őrizze meg, és a készülék eladása vagy elajándékozása esetén adja tovább az új tulajdonosnak. A használati utasításban leírtak be nem tartá-sából eredő károkért a gyártó nem vállal felelősséget.

Ez a használati útmutató különböző, hasonló típusú készülékre vonatkozik, ezért olyan funkciók leírása is szerepelhet benne, ami az Ön készülékén nincs.

Kérjük, hogy a készülék üzembe helyezését a garanciajegyen feltüntetett szakszervízzel végeztesse. A szakszerűtlen üzembe helyezésből keletkező kár nem tartozik a jótállási kötelezettségek körébe. Az üzembe helyezés költségei a vásárlót terhelik.
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Műszaki adatok, megfelelőségi nyilatkozat

A gázfőzőlap típusa:
ARISTON PH 640MST, PH 640MS,

PH 640M, PH 631MS és PH 631M


Hálózati csatlakozás
AC 230 V / 50 Hz


Üzemi feszültség: 
230 V


Érintésvédelmi osztály:
 I. (csak védőföldeléssel ellátott hálózathoz



csatlakoztatható)


Beépítési méretek:
szélesség: 
555 mm


mélység: 
475 mm


A gázégők átmérője:
nagy (R)
100 mm



közepes (S)
75 mm



kicsi (A)
55 mm



tripla korona (TC)
130 mm


A gázégők teljesítménye:
nagy (R)
3,00 kW



közepes (S)
1,65 kW



kicsi (A)
1,00 kW



tripla korona (TC)
3,30 kW


A gázégők összteljesítménye:
8,95 kW


A tűzveszélyességi besorolás típusa:
X
Biztonsági előírások
· A készülék csak háztartási célokra SYMBOL 45 \f "Symbol" otthoni főzésre SYMBOL 45 \f "Symbol" használható. Minden más célra való felhasználás veszélyes, ezért tilos!

· A készüléket a használati útmutatóban leírtaknak megfelelően, az érvényes elő-írások betartásával kell beépíteni és csatlakoztatni!

· A főzőlap beszerelését, a gáz és a villamos csatlakoztatását csak szakképzett gáz- illetve villanyszerelő végezheti. Általában minden olyan beavatkozást, amely szerszám nélkül nem végezhető el, csak szakképzett szerelő végezhet.
· A készülék csak védőföldeléssel ellátott hálózathoz csatlakoztatható!

· A gázégőn a túlmelegedett zsírok, olajok meggyulladhatnak, ezért a zsírral vagy olajjal készült ételeket ( mint például a szalmaburgonya ( csak felügyelet mellett szabad sütni!

· A gázégőkhöz megfelelő nagyságú edényeket használjon!

· A készülék egyes részei (pl. a gázégők környéke) üzem közben felmelegszenek. Vigyázzon, hogy gyerek ne tartózkodjon a készülék közelében, és idejében fel kell hívni a gyerekek figyelmét az égési veszélyre!

· Ne használja a gázfőzőlapot a helyiség fűtésére!

· Azt a helyiséget, amelyikben a készüléket használja rendszeresen szellőztetni kell!

· Ne használja a főzőégőt ha az nem állandó lánggal ég! 

· Ha a készüléket hosszabb ideig nem használja, áramtalanítsa, és zárja el a gázhozzávezetés csapját, vagy a gázóra főcsapját.

· A készülék tisztítása, javítása előtt a készüléket áramtalanítani kell!

· Ha a helyiségben gáz szagot érez, rögtön zárja el a gázóra főcsapját, és szellőztesse ki a helyiséget. Eközben ne használjon elektromos berendezéseket, ne gyújtson villanyt, ne gyújtson gyufát, ne dohányozzon!
· Rendellenes működés esetén az energia hozzávezetést azonnal meg kell szüntetni!

· A készülékben meghibásodott alkatrészek csak eredeti gyárival pótolhatók!

· A készülék javítását ( beleértve a hálózati vezeték cseréjét is ( csak szakember végezheti!
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A készülék általános ismertetése

Az ARISTON gyártmányú, PH 640MST, PH 640MS, PH 640M, PH 631MS és PH 631M típusú gázfőzőlapok konyhabútorba építhetők be. Az egyes gázfőzőlapok kialakítását az 1. ábra mutatja.
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A
gázégőfejek



B
edénytartó rács


C
a gázégőfejek, illetve az elek-




tromos főzőlap kapcsolója



D
a gázégők elektromos gyújtógyertyája



 (csak néhány típuson)



E
elektromos gyújtáskapcsoló



F
lángőr (a láng esetleges elalvásakor megakadályozza



a gázömlést)


G
elektromos főzőlap


H
az elektromos főzőlap műkö dését jelző lámpa

1. ábra

· Valamennyi kapcsolón megtalálható az a jelzés, hogy melyik gázégő vagy főzőlap szabályozására szolgál.

· A gázégő szabályozására szolgáló gombok mellett található jelzések jelentése:


 (
kikapcsolva;
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maximális teljesítmény;
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minimális teljesítmény.

· Azok a típusok, amelyek elektromos gyújtógyertyával vannak ellátva, azok a ( jel-lel ellátott, E jelű kapcsolóval gyújthatók be. Néhány típusnál a gyújtó kapcsoló a gázégő szabályozására szolgáló gombba van beépítve.

· Az elektromos főzőlapok (csak néhány típusnál) különböző átmérőjűek és teljesítményűek lehetnek. A működésük tekintetében lehetnek normál vagy gyors működésűek. A gyors működésű főzőlap könnyen felismerhető a főzőlap közepén elhelyezett piros színű pontról. A főzőlap szabályozása 6 fokozatú szabályzógomb segítségével történik:


0
kikapcsolva;


1
minimális teljesítmény;


2 - 5
közepes teljesítmény;


6
maximális teljesítmény.

Ha az elektromos főzőlap bekapcsolt állapotban van (bármelyik állásban), a H jelű kontrollámpa (1. ábra) jelzi a működését.

A készülék üzembe helyezése

· Ez a fejezet azon képzett szakembereknek szól, akik a berendezést üzembe helyezik, beállítják és karbantartják a vonatkozó szabványok és előírások által szabály-zott módon.

· A készülék kicsomagolása után győződjön meg arról, hogy a készülék sértetlen-e. Ha bármilyen kétsége támad, hogy a gáztűzhely szállítás közben megsérült, ne helyezze üzembe azt, hanem vegye föl a kapcsolatot a vevőszolgálattal!

· A csomagolóanyagot (műanyag zacskókat, fóliákat, kötözőket, kapcsokat stb.) ne hagyja olyan helyen, ahol a gyermekek is hozzáférhetnek, mert ezek a tárgyak baleset forrásai lehetnek.

· A készülék helyének kiválasztásakor a következőket tartsa szem előtt:

· Ne tegye a készüléket olyan helyre, ahol külső környezeti hatás (eső, erős napsütés stb.) érheti.

PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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· Rendszeresen ellenőrizni kell (ha van) a gumitömlő állapotát. Ha bármilyen kopást vagy öregedést észlel, de 5 évenként mindenképpen cserélje le.

· A gázcsapokat időnként után kell zsírozni. Erre akkor van szükség, ha a csapok beragadnak, forgatásuk nehézzé válik. A csapok zsírzását csak szakember végezheti!
Mielőtt a szerelőt hívná
Ha a főzőlap rendellenesen vagy egyáltalán nem működik, mielőtt a szerelőt hívná, ellenőrizze a következőket:

· Ha az égőfejen nem gyullad meg a láng, vagy nem egyenletesen ég, ellenőrizze, hogy:

· begyújtáskor ütközésig benyomta-e a kapcsolót;

· a láng begyulladása után elég ideig tartotta-e benyomva a kapcsolót;

· nincs-e akadálya a gáz kiáramlásának;

· az égőfej helyesen van-e összeszerelve;

· nem huzatos-e a készülék környéke.

· Ha a láng elalszik minimális teljesítménynél, ellenőrizze, hogy:

· nincs-e akadálya a gáz kiáramlásának;

· nem huzatos-e a készülék környéke;

· a minimális teljesítmény-szabályozás helyesen van-e beállítva.

· Az edény nem áll stabilan, ellenőrizze, hogy:

· az edény alja lapos-e;

· az edény nincs-e félrecsúszva;

· nem fordítva tette-e vissza az edénytartó rácsot.

· A jó főzési teljesítmény elérése érdekében csak lapos aljú edényeket használjon! A görbe és egyenetlen aljú edény csökkenti a hőátadást, romlik a hatásfok (15. ábra). 

· Lehetőleg vastag aljú edényt használjon, mert ezzel elkerülheti az edény fenekének deformálódását! 
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15. ábra
· Az edény mérete egyezzen meg a főzőfelület méretével! Kerülje az olyan edények használatát, amelyek átmérője kisebb a főzőfelületnél! Ekkor ugyanis nemcsak az energiafogyasztás nő meg, de nagyobb a folyadék kifolyásának a veszélye is forrás esetén. 

· Szárítsa meg az edény alját, mielőtt a főzőlapra helyezné. 

· Energiát takaríthat meg, ha főzés közben az edényt lefedi, és nem emelgeti túl gyakran a fedőt a főzés ideje alatt. 

· Az elektromos főzőlap még kikapcsolás után is jelentős mennyiségű hőt tárol. Energiát takaríthat meg, ha a főzés befejezése előtt néhány perccel a főzőlapot kikapcsolja. 

Tisztítás, karbantartás
· Mielőtt a készülék tisztításához hozzákezdene, áramtalanítsa a készüléket.

· A főzőhely tisztításához puha nedves, tisztítószeres rongyot használjon! Kerülje a karcoló és súroló szereket, valamint az erős kémhatású vegyszereket.

· A gázégők rózsáját forró vízben tisztíthatja. Távolítson el a rózsáról minden szennyeződést, és ellenőrizze, hogy az apró lyukacskák nincsenek-e eltömődve!

· Az elektromos főzőlapot nedves ruhával tisztítsa, és kenje be egy kis olajjal, amíg langyos.

· Ezt a gázkészüléket csak olyan helyiségben szabad elhelyezni és használni, amelynek folyamatos szellőzése az UNI-CIG 7129 és 7131 számú nemzetközi előírásnak megfelel. E szerint a helyiség kiválasztásakor vagy kialakításakor vegye figyelembe a következőket: 

· A helyiségben kell legyen egy olyan berendezés ( egy elektromos ventillátor vagy elszívó ( amelyik az égéstermékeket házon kívülre juttatja (2. ábra). Ezek a berendezések úgy legyenek bekötve, hogy a tűzhely begyújtásakor automatikusan bekapcsoljanak. Vagy
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A)
az égéstermék bélelt ké-
B)
az égéstermék közvetle-


ménybe vezetve

nül a szabadba vezetve

2. ábra
· a helyiségben legyen olyan szellőztető rendszer, amelyik a tökéletes égéshez biztosítja a legalább 2 m3/óra/kW légmennyiséget. Ez a levegőellátás történhet közvetlenül a szabadba nyúló csövön keresztül (3A ábra), amelyiknek keresztmetszete legalább 100 cm2 kell hogy legyen. A levegőmennyiség biztosítása történhet közvetett módon is a szomszédos helyiségen keresztül (3B ábra). Ekkor a szomszédos helyiségnek kell a fentebb leírtak szerinti szellőzéssel rendelkeznie, és a két helyiség között megnövelt rést kell alkalmazni az ajtó és a padló között. 

· A szellőző nyílások keresztmetszetét legalább kétszeresre (200 cm2) kell növelni akkor, ha a berendezést tartósan nagy teljesítménnyel használja.

PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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A)
a szükséges mennyiségű leve-
B)
a szükséges mennyiségű levegő biz-


gő biztosítása a szabadból

tosítása a szomszédos helyiségből

3. ábra
· PB gázzal üzemelő készülék esetén ( mivel a PB gáz nehezebb, mint a levegő ( a helyiség alján kell, hogy kivezető nyílás legyen, amin egy esetleges gázszivárgás esetén a gáz eltávozhat. Csak az éppen használatban lévő palackot tartsa a gáztűzhellyel egy helyiségben, a hőforrásoktól (tűzhely, kémény, főzőlap stb.) távol, hogy a palack hőmérséklete ne érje el az 50 °C-t. A tele vagy félig üres palackokat nem szabad talajszint alatti helyiségben üzemeltetni vagy tárolni, mert ez balesetveszélyes. 

· Tűzveszélyességi besorolás tekintetében ez a készülék X típusú, ami azt jelenti, hogy a gáztűzhely közvetlenül a konyhabútor mellé is elhelyezhető, feltéve, hogy a bútor magassága nem haladja meg a tűzhely magasságát.

· A munkalapnál magasabb bútorok távolsága vízszintes irányban a gázfőzőlaptól legalább 110 mm kell legyen. 

· A légelszívót a rá vonatkozó használati útmutató alapján kell beépíteni, de a gázfőzőlaptól való távolsága függőlegesen 650 mm-nél nem lehet kevesebb.

· 600 mm szélességű légelszívó beépítése esetén az előző pontban leírtak úgy módosulnak, hogy az elszívóval szomszédos bútorelemeket a munkalaptól legalább 420 mm magasságba kell elhelyezni (4. ábra).

· Ha a főzőlap fölé konyhabútor elemet helyez el, akkor ennek távolsága a munkalaptól minimum 700 mm kell legyen.

· A gáztűzhely hátsó oldalával érintkező fal nem lehet gyúlékony. A készülék mögötti falrészt borítsa olyan anyaggal, amelyik legalább 80 °C-ig hőálló.
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3. táblázat
	Gázégő
	A gázégő átmérője

(mm)
	Ajánlott edény

átmérő (mm)

	Nagy (R)
	100
	220 - 240

	Közepes (S)
	75
	160 - 200

	Kicsi (A)
	55
	100 - 140

	Tripla korona (TC)
	130
	240 - 260


· 100 mm-nél kisebb átmérőjű edény csak kisebbítő ráccsal és a legkisebb főzőégőn használható.

· A főzéshez lapos fenekű edényt használjon!

· Ha az edényben lévő folyadék forrásba jön, állítsa a főzőégőt takarékra.

· Sok energiát takaríthat meg, ha a főzéshez fedőt használt.

· Praktikus tanácsok az elektromos főzőlap használatához:
· Az elektromos lap hatfokozatú kapcsolóval szabályozható. A kívánt teljesítmény eléréséhez forgassa a kapcsolót a megfelelő pozícióba! A szabályzó gomb különböző állásához tartozó javasolt főzési műveleteket a 4. táblázatban foglaltuk össze.


4. táblázat
	Gomb-
állás
	
Főzési művelet

	0
	kikapcsolva

	1
	zöldségek, halak párolása, főzése

	2
	burgonya, levesek, főzelékek készítése

	3
	nagy mennyiségű ételek készítése

	4
	közepes hőmérsékletű sütés

	5
	magas hőmérsékletű sütés

	6
	pirítás, gyorsforralás


· A kapcsológomb elforgatásával egyidőben tartson egy szál égő gyufát vagy valamilyen gázgyújtó eszközt az égőrózsa közelébe!

· Az égő begyulladása után a gombot még körülbelül 5...10 másodpercig benyomva kell tartani, hogy az égésbiztosító kellően felmelegedjen. Csak ez után engedje el és fordítsa a kapcsológombot a megfelelő állásba. 

· A főzőégő szabályzógombját mindig a teljes láng állásból kell a takarék láng állás felé forgatni! 

· Amennyiben begyújtás után a láng elalszik, a begyújtást körülbelül 3 másod-perc eltelte után lehet megismételni. 

· Néhány típus elektromos gázgyújtóval is el van látva. Az elektromos gyújtó a főzőégők mellett található (1. ábra D jelű rész). A főzőégő elektromos gyújtóval való begyújtásához a következőket kell tennie:

· Válassza ki a meggyújtani kívánt főzőégő kapcsológombját, nyomja be a kapcsolótábla irányába, és fordítsa az óramutató járásával ellenkező irányba a teljes láng állásba!

· A kapcsológomb elforgatásával egyidőben nyomja meg néhányszor az elektromos gyújtógombot (a kapcsolótáblán (-gal jelölve)!

· Az égő begyulladása után a gombot még körülbelül 5...10 másodpercig tartsa benyomva. 

· Amennyiben begyújtás után a láng elalszik, a begyújtást körülbelül 3 másod-perc eltelte után lehet megismételni. 

· A gázégő kikapcsolásához forgassa a kapcsológombot az óramutató járásával megegyező irányba az elzárva állásba.

· A jó főzési teljesítmény elérése érdekében mindig megfelelő méretű edényeket hasz-náljon, mert csak így biztosítható az optimális gázfelhasználás.

· Ha az edény átmérője túl kicsi, megnövekszik a gázfelhasználás és az edény is károsodik. 

· Ha az edény átmérője túl nagy, az égéshez nem áll rendelkezésre megfelelő mennyiségű levegő, és ezért a melegítés hatásfoka csökken.

· Az egyes főzőégőkhöz javasolt edényátmérőket ( amivel a legjobb hatásfokot éri el ( a 3. táblázatban foglaltuk össze.

PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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4. ábra
· A gázfőzőlapot 20...40 mm vastagságú munkalapba építheti be. A munkalapon egy 555 x 475 mm nagyságú kivágást kell készíteni úgy, hogy a munkalap széle és a kivágás között legalább 55 mm távolság legyen (5. ábra).



5. ábra
· A gázfőzőlap rögzítéséhez használja a csomagban található rögzítő kapcsokat! A rögzítő kapcsok beépítését különböző vastagságú munkalapok esetén a 6. ábra mutatja. A tökéletes rögzítés érdekében tanácsos a csomagban található összes rögzítő kapcsot felhasználni.

· Ha a főzőlap alá szigetelésként egy falapot szerel, ügyeljen arra, hogy az legalább 20 mm távolságra kerüljön a főzőlap aljától.



6. ábra
· A főzőlap beépített sütő fölé is beépíthető. A sütőt elhelyezheti tartóléceken (7. ábra), vagy egy polcon is (8. ábra). Ha a készüléket polcra állítja, a polc hátsó éle és a fal között legalább 45 mm-es távolságot kell hagyni a megfelelő szellőzés biztosításához (l. 8. ábra).







7. ábra
8. ábra

· A beépített sütő körül megfelelő levegőáramlást kell biztosítani a hűtés érdekében. A levegőáramlás biztosítására mutat két példát a 9. és a 10. ábra.
PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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1. táblázat
	Gáztípus
	Földgáz
	Városi gáz
	PB gáz

	Nyomás
	(17)...20...(25) mbar
	(6)...8...(15) mbar
	(20)...30...(35) mbar

	Fűtőérték
	38 MJ/m3
	16 MJ/m3
	50 MJ/kg

	Égő
	Névleges
fogyasztás
[l/h]
	Fúvóka
átmérő
[mm]
	Névleges
fogyasztás
[l/h]
	Fúvóka
átmérő
[mm]
	Névleges
fogyasztás
[g/h]
	Fúvóka
átmérő
[mm]

	Nagy (R)
	286
	1,16
	680
	2,85
	214...218
	0,86

	Közepes (S)
	157
	0,96
	374
	1,95
	118...120
	0,64

	Kicsi (A)
	95
	0,71
	227
	1,45
	71...73
	0,50

	Tripla (TC)
	314
	1,35
	748
	2,90
	236...240
	0,95



Megjegyzések:
1)
A nyomásnál megadott értékek: (min.)...névleges...(max.).



2)
A fűtőérték 15 °C hőmérsékleten és 1013 mbar nyomáson értendő.



3)
PB gáz esetén a megkerülő fúvóka mérete:




propán gázra: 
(R)(0,41 mm; (S)(0,30 mm; (A)(0,30 mm; (TC)((;




bután gázra: 
(R)(0,39 mm; (S)(0,28 mm; (A)(0,28 mm; (TC)(0,55 mm;



4)
A városi gázra való átállításhoz szükséges fúvóka készletet a Merloni márka-



szervízekben lehet beszerezni.


2. táblázat
	Égő
	Az égő
átmérője
[mm]
	Maximális
teljesítmény
[kW]
	Minimális
teljesítmény
[kW]

	Nagy (R)
	100
	3,00
	0,70

	Közepes (S)
	75
	1,65
	0,40

	Kicsi (A)
	55
	1,00
	0,40

	Tripla (TC)
	130
	3,30
	1,30


· Válassza ki a meggyújtani kívánt főzőégő kapcsológombját, nyomja be a kapcsolótábla irányába, és fordítsa az óramutató járásával ellenkező irányba a teljes láng állásba!








11. ábra
12. ábra
· Állítsa a szabályzó gomb csapját a minimum állásba, majd húzza le a szabályzó gombot a csapjáról! Az állító csavart óramutató járásával ellentétes irányba forgatva a legkisebb láng növekszik, az óramutató járásával azonos irányba forgatva pedig a legkisebb láng csökken.

· A minimális teljesítmény beállítása után ellenőrizze, hogy a szabályzó gombot a maximális állásból a minimális felé csavarva a láng nem alszik-e el.

· A beállítás után lakkal vagy rögzítő festékkel rögzítse a csavart, és helyezze vissza a szabályzó gombot!

· Egyszerre csak egy égőrózsa beállításával foglalkozzon!

A legkisebb láng beállításakor legyen óvatos! Nem tanácsos a legkisebb lángot túl alacsonyra venni, mert ekkor a láng könnyen kialudhat.

· A városi gázra való átálláshoz szükséges fuvóka-készletet a Merloni márkaszerví-zekben lehet beszerezni.

· Az égőfejek műszaki jellemzőit a következő oldalon található 2. táblázatban foglaltuk össze.

A gázfőzőlap használata

· A főzőégő kapcsológombjait a teljes láng és a takarék láng jelölés közé kell beállítani. Az elzárás jelölő piktogram és a teljes láng között nem szabad használni, mert itt a láng bizonytalanul ég, és el is aludhat.

· A főzőégő begyújtásához a következő képen járjon el: 

PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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9. ábra
10. ábra
· A gázfőzőlap gáz-csatlakoztatását csak szakképzett gázszerelő végezheti. A helytelen üzembe helyezésből adódó károkért a gyártó semmilyen felelőséget nem vállal.

· A készüléket a helyi gázművek előírásainak megfelelően kell a hálózatra vagy a gázpalackra csatlakoztatni. 

· Mielőtt a készüléket a gázra rákötné, ellenőrizze, hogy a tűzhely a háztartásában lé-vő gázfajtára van-e beállítva. Ha nem, akkor a gáz csatlakoztatása előtt a fúvókákat ki kell cserélni az „Átállás más gázfajtára” című fejezetben leírtaknak megfelelően.

· A készüléken egy L alakú csatlakozó található, amelyik a gáz bekötéshez megfelelő állásba fordítható. 

· Palackos gázzal való működtetés esetén használjon a mindenkori előírásoknak megfelelő nyomásszabályzót!

· Csatlakoztatás merev vagy hajlékony fémcsővel:
· A merev vagy hajlékony fémcső 1/2”-os csőmenetű hollandi anyával és tömítéssel csatlakoztatható.

· A hajlékony fémcső meg kell hogy feleljen a mindenkori előírásoknak, és a legnagyobb hossza nem haladhatja meg a 2000 mm-t.

· A merev fémcsövet úgy kell elhelyezni, hogy ne feszítse be a készüléket.

· Csatlakoztatás tömlővel:
· A felhasznált cső belső átmérője palackos gáz esetén (8 mm, földgáz vagy városi gáz esetén (13 mm legyen!

· A tömlő hossza nem haladhatja meg az 1500 mm-t!

· A tömlő nem lehet kitéve semmilyen igénybevételnek, nem lehet megtörve, és nem lehet rajta hurok!

· A tömlő nem érhet hozzá éles vagy hegyes tárgyhoz, és nem érhet hozzá olyan tárgyhoz sem, amelyik hőmérséklete magasabb mint 50 °C.

· A tömlőt úgy kell elhelyezni, hogy teljes hossza mentén bármikor ellenő-rizni lehessen az állapotát.

· A tömlő két végét a mindenkori előírásoknak megfelelően kell leszorítókkal rögzíteni.

· Ha a fenti feltételek közül bármelyik nem teljesíthető, akkor merev vagy haj-lékony fémcsövet kell a csatlakoztatáshoz használni!

· Az üzembe helyezés előtt szappanos oldattal győződjön meg a csőkötések tömör zárásáról! A tömörségi vizsgálathoz tilos égő lángot használni!
· Ellenőrizze, hogy a gáznyomás értéke megfelel-e az „Átállás más gázfajtára” című fejezet 1. táblázatában közölt értéknek, mert a gáztűzhely biztonságosan, gazdaságosan és hosszú élettartammal csak a megadott nyomáson üzemel. Ha az eltérés meghaladja a 30 %-ot, a tűzhely csak gáznyomás-szabályozóval üzemeltethető.

· A készülék villamos bekötése előtt ellenőrizni kell, hogy az adattáblán megadott feszültség megegyezik-e a rendelkezésre álló hálózati feszültséggel.

· A készülék 230 V váltakozó feszültségre csatlakoztatható.

· A készülék csak védőföldeléssel ellátott hálózathoz csatlakoztatható. Az elektromos szerelés érintésvédelmi fajtája az előírásoknak megfelelő kell legyen.

· A készülék szerelésekor olyan berendezésről kell gondoskodni, amelyik lehetővé te-szi, hogy a készüléket a hálózat minden pólusáról legalább 3 mm-es bontóérintkező-távolsággal le lehessen választani. Az elektromos megszakítást egyszerű villásdugóval is megoldhatja.

· Ha a főzőlapot beépített elektromos sütő fölé helyezi el, a két készülék kábeleit külön kell kezelni mind biztonsági szempontból, mind pedig a sütő esetleges elmoz-dításának megkönnyítése érdekében.

· A megszakító (villásdugó) elhelyezésekor ügyeljen arra, hogy az könnyen elérhető legyen.

· Ügyeljen arra, hogy a villamos vezeték a tűzhely meleg részeivel ne érintkezhessen!

· Ha a hálózatra való csatlakozás szerelési munkát igényel, azt csak szakképzett villanyszerelő végezheti.
PH 640MST, PH 640MS, PH 640M ...
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· A készülék villamos bekötésénél ne használjon hosszabbítót, adaptert, a megengedettnél kisebb áramerősségű villásdugót, mert ezek felmelegedhetnek és tüzet okozhatnak.

Átállás más gázfajtára

· Ha más gázfajtát használ, mint amire a gáz főzőlapot előzetesen beállították, akkor ki kell cserélni a teljesítmény-fúvókákat, és be kell szabályozni a minimális-teljesít-mény-fuvókákat.

· A készülék más gázfajtára való átállítását csak hatósági engedéllyel rendelkező szerelő végezheti.
· Mielőtt a fúvókák cseréjéhez hozzákezdene, húzza ki a villásdugót a konnektorból, vagy áramtalanítsa a készüléket.

· Az égőrózsák teljesítmény fúvókáinak cseréjéhez a következőket kell tennie:

· Távolítsa el az edénytartó rácsot a tűzhelyről, és vegye le az égőrózsákról az égőfedelet és az égőkoronát!

· Csavarja ki egy 7 mm-es csőkulcs segítségével a teljesítmény fúvókát, és cserélje ki az új gázfajtának megfelelővel. Az egyes gázfajtákhoz tartozó fúvókák jellemzőit az 1. táblázat mutatja.

· Tegye vissza az elmozdított alkatrészeket ellenkező sorrendben, mint ahogy szétszedte azokat!

· Cserélje ki a gázra vonatkozó azonosító kártyát az új adatok feltüntetésével!

· Az égőrózsák semmilyen primer beszabályozást nem igényelnek.

· A gáz főzőlap üzembe helyezésekor meg kell győződni arról, hogy valamennyi égő-rózsa legkisebb lángja helyesen van-e beállítva. Más gázfajtára való átállás esetén a legkisebb lángot mindig újra be kell állítani!

A legkisebb láng beszabályozásához a következőket kell tennie:

· A legkisebb láng ( a gáz főzőlap típustól függően ( kétféle képen állítható. Az egyik típusnál az állító csavar az állítógomb csapjában található (11. ábra), és egy csavarhúzó segítségével fordítható el. A másik típusnál az állító csavar a csap mellett található (12. ábra), és elfordításához elegendő egy közönséges csavarhúzó.

· A beállításhoz gyújtsa be az égőrózsát!
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