Vevőtájékoztató adatlap, megfelelőségi nyilatkozat

	A gyártó védjegye:
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	A készülék típusazonosítója:
	PI 631,

 PI 631A,

 PI 631 IB
	PI 640 IB,

PI 640

PI 640 A,

PI 640 AS,

PI 640 AST,

PI 640 AR



	Kivitel:
	beépíthető

	Befoglaló méretek:

                               Szélesség:

                               Mélység:

                               Magasság:


	58 cm

51 cm

3,3 cm



	Tűzveszélyességi besorolás:
	X

	Gázkategória:
	H 2 HS 3 B/P(25,30 mbar)

	A gázfúvóka jellemző adatai:
	9.oldalon

	Az égők felosztása a típusok szerint:
	10. oldalon

	Névleges feszültség:
	220-230 V 50/60 Hz

220-240 V 50/60 Hz

	Érintésvédelmi osztály:
	I. védőföldeléssel ellátott hálózathoz csatlakoztatható 

	Gáz max. teljesítmény: (W)
	7800
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	73/23/CEE, 1973. 02. 19 (Alacsony feszültség) és vonatkozó                                               módosításai

89/336/CEE, 1989. 05. 03 (elektromágneses kompatibilitás) és vonatkozó módosításai

93/68/CEE, 1993. 07. 22 és vonatkozó módosításai

90/336 CEE 1990.06.29Gáz és vonatkozó módosításai


A forgalombahozó a vonatkozó rendeletek alapján igazolja, hogy a fenti típusú készülékek megfelelnek az előírásoknak.

MERLONI Elettrodomestici spa.


INDESIT Company

Viale Aristide Merloni 47.60044


Háztartástechnikai Kft.

Fabriano (AN) ITALY 



1037, Budapest







Szépvölgyi út 35-37.

A készülék jótállási feltételei a mellékelt jegy szerintiek!

Kérjük, hogy a vásárlási okmányokat őrizze meg!
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HASZNÁLATI ÚTMUTATÓ AZ 

INDESIT

PI 631, PI 631 A, PI 631 IB, PI 640 IB, PI 640

PI 640 A, PI 640 AS, PI 640 AST, PI 640 A R

TÍPUSÚ FŐZŐLAPOKHOZ
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Kedves Vásárló!

Köszönjük, hogy az INDESIT termékét választotta. Biztosak vagyunk abban, hogy ez a modern és praktikus termék, amelyik a legjobb anyagokból készült, kielégíti minden igényét.

Kérjük, mielőtt használatba venné a készüléket, figyelmesen olvassa végig ezt a használati utasítást, hogy a legjobb teljesítményt érje el, minden lehetőséget megismerjen és elkerülje azokat a zavarokat, amelyek a nem szabályszerű használatból erednek!

Kérjük, őrizze meg a használati útmutatót és a készülék eladása, vagy elajándékozása esetén adja tovább az új tulajdonosnak! A használati útmutatóban leírtak be nem tartásából eredő károkért a gyártó nem vállal felelősséget.

Ez a használati útmutató többféle, hasonló típusú készülékre vonatkozik, ezért olyan funkciók leírását is tartalmazhatja, amelyek az Ön készülékén nem találhatók.

	Kérjük, hogy a készülék üzembe helyezését a jótállási jegyen feltüntetett szakszervizzel végeztesse. A szakszerűtlen üzembe helyezésből keletkező kár nem tartozik a jótállási kötelezettségek körébe. Az üzembe helyezés költségei a vásárlót terhelik.


A főzőlapot saját érdekében célszerű időszakonként szakemberrel ellenőriztetni életvédelmi és működési szempontból, így a súlyosabb hiba, vagy baleset megelőzhető.
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Hibaelhárítás

Előfordulhat, hogy a főzőlap nem, vagy hibásan működik. Mielőtt a szervizszolgálatot hívná, ellenőrizze a következő pontokat!

Mindenekelőtt ellenőrizze, hogy az áram és a gáz ellátás megfelelő-e és hogy a gáz főcsap nyitva van-e!

Az égőfejen nem gyullad meg a láng, vagy nem egyenletesen ég

Ellenőrizze, hogy:

· Az égő gázlyukai nincsenek-e eltömődve!

· Az égő elmozdítható részei helyesen vannak-e összeszerelve!

· Nincs-e huzat a készülék környékén!

A láng elalszik
Ellenőrizze, hogy:

· Teljesen benyomta-e a gombot!

· Elég ideig tartotta-e benyomva a gombot, hogy az égésbiztosító aktiválódhasson!

· Nincsenek-e eltömődve a gáz lyukak az égésbiztosító környékén!

A láng elalszik minimális teljesítménynél
Ellenőrizze, hogy:

· Az égő gázlyukai nincsenek-e eltömődve!

· Nincs-e huzat a készülék környékén!

· A minimális teljesítmény helyesen van-e beállítva!

Az edény nem stabilan áll

Ellenőrizze, hogy:

· Az edény alja teljesen sima-e!

· Az edény az égő vagy az elektromos főzőmező közepén helyezkedik-e el!

· Nem fordítva tette-e vissza az edénytartó rácsot!

Ha mindezen ellenőrzése dacára a főzőlap továbbra sem működik helyesen és a hiba továbbra is fennáll, kérjük, forduljon a szakszervizhez a következő információk megadásával:

A hiba fajtája

Típusszám

Ezeket az információkat a készüléken, vagy a csomagoláson található típuscímkéről olvashatja le.

[image: image4.bmp] Csak szakképzett és engedélyezett szerelőt hívjon, és ragaszkodjon eredeti alkatrészek használatához!
A csomagoló anyag és a régi készülék kidobása

· Csomagolóanyag megsemmisítése: Tartsa be a helyi előírásokat, így a csomagolás újrahasznosítható.

· A régi készülék kidobása: Az elszállítási időpontokról vagy a gyűjtőhelyekről érdeklődjön a helyi államigazgatási hivatalnál!

· Mielőtt kidobná a készüléket, tegye használhatatlanná, úgy, hogy elvágja a hálózati kábelt!

Karbantartás és tisztítás

A készülék kikapcsolása

Minden tisztítási- és karbantartási művelet előtt válassza le a készüléket az elektromos hálózatról!

A készülék tisztítása

[image: image5.bmp] Soha ne használjon agresszív, vagy korrózív tisztítószereket, mint például folt eltávolító, rozsda gátló szerek, por alakú tisztítószerek vagy durva szivacs: ezek a szerek megkarcolhatják a felületet.

[image: image6.bmp] Ne használjon gőz készülékeket vagy nyomás tisztítókat a készülék tisztításához!
· Általában elegendő egy nedves ronggyal áttörölni, majd konyha papírral szárazra törölni a főzőlap felületét.

· Rendszeresen tisztítsa az égő eltávolítható részeit meleg vízzel és mosogatószerrel ügyelve arra, hogy minden szennyeződést eltávolítson!

· Az automatikus gyújtószerkezettel ellátott típusoknál rendszeresen tisztítsa a gyújtószerkezet külső részét is, és ellenőrizze, hogy az égő rózsán lévő gázkivezető nyílásokat nem tömíti el semmi!

· Az elektromos főzőmezőket egy nedves ronggyal tisztítsa és ezután dörzsölje be olajjal, amíg az még langyos!

· A rozsdamentes acélon foltok maradhatnak, vagy elszíneződhet, ha kemény vízzel vagy foszfor tartalmú mosogatószerrel érintkezik. Ezért azt tanácsoljuk, hogy törölje át a felületet vízzel és a tisztítás után, jól törölje szárazra. Emellett ügyeljen arra, hogy ne ömöljön víz a felületre!

A csapok zsírozása
A (gáz)csapok idővel beragadhatnak, vagy nehézzé válik az elfordításuk. Ha ez megtörténik, ki kell cserélni a csapot.

[image: image7.bmp] Figyelem: Ezt a műveletet csak a gyártó által engedélyezett szakember végezheti.
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Üzembe helyezés

[image: image8.bmp] A készülék üzembe helyezése előtt kérjük figyelmesen olvassa végig ezt a használati útmutatót! Fontos információkat tartalmaz az üzembe helyezésről, a használatról, a karbantartásról és a biztonságról.

[image: image9.bmp] Kérjük, őrizze meg a használati útmutatót! A készülék továbbadása esetén mellékelje a használati útmutatót is a készülékhez!

Elhelyezés

[image: image10.bmp] A csomagoló anyagot úgy tárolja, hogy azt gyermekek ne érhessék el! Fulladásveszély! (Lásd az Óvintézkedések és tanácsok című fejezetet!)

[image: image11.bmp] A készüléket csak képzett szakember szerelheti be a használati útmutató utasításainak betartásával. A szakszerűtlen beszerelés következtében megsérülhetnek emberek, állatok és vagyontárgyak is károsodhatnak.

[image: image12.bmp] Ezt a készüléket kizárólag megfelelően szellőző helyiségben szabad beszerelni, az érvényben lévő előírások betartásával. Tartsa be a következő előírásokat:

· A helyiségnek rendelkeznie kell egy elszívó rendszerrel, amely az égésterméket a szabadba vezeti. Ez lehet páraelszívó vagy elektromos ventilátor, amely a főzőlap üzembe helyezésekor automatikusan bekapcsol.
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	Kürtő vagy kürtő rendszer (csak főzőkészülékekhez)
	Elvezetés közvetlenül a szabadba


· A helyiségnek rendelkeznie kell egy olyan rendszerrel is, amely biztosítja a levegő utánpótlást. Ez a megfelelő égés biztosításához szükséges. Az égéshez szükséges levegőáramlás nem lehet kisebb, mint 2m3/óra kW-onként. Ez a levegőellátás történhet közvetlenül a szabadba nyúló csövön keresztül, melyiknek keresztmetszete legalább 100 cm2 kell, hogy legyen. Ügyeljen arra, hogy a nyílás ne tömődhessen el, mert ez balesetveszélyes! (A ábra) A levegőmennyiség biztosítása történhet közvetett módon is a szomszédos helyiségen keresztül. Ekkor a szomszédos helyiségnek kell a fentebb leírtak szerinti szellőzéssel rendelkeznie, és a két helyiség között megnövelt rést kell alkalmazni. Ezek a helyiségek azonban nem lehetnek nappalik, hálószobák vagy tűzveszélyes helyiségek. (B ábra)
	A részlet
	Szomszédos helyiség
	A szoba, amelyet szellőztetni kell
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	A szükséges levegő mennyiség biztosítása a szabadból
	A szükséges levegő mennyiség biztosítása a szomszédos helyiségből

	A ábra
	B ábra


· PB gázzal üzemelő készülék esetén - mivel a PB gáz nehezebb, mint a levegő - a helyiség alján legyen a kivezető nyílás, amelyen keresztül egy esetleges gázszivárgás esetén a gáz eltávozhat. A teli vagy félig üres palackokat nem szabad talajszint alatti helyiségben (pl. pince) üzemeltetni vagy tárolni, mert ez balesetveszélyes. Csak az éppen használatban lévő palackot tartsa a tűzhellyel egy helyiségben, a hőforrásoktól (tűzhely, kémény, főzőlap stb.) távol, hogy a palack hőmérséklete ne érhesse el az 50°C-ot!

A készülék rögzítése

Tűzveszélyesség besorolás tekintetében a gáz és vegyes főzőlapok X típusúak. A főzőlap beszerelésekor tartsa be a következő utasításokat:

· A főzőlap mellett lévő magasabb konyhaszekrényeknek legalább 600 mm távolságra kell lennie a főzőlap szélétől.
· A páraelszívót az arra vonatkozó használati útmutató utasításainak betartásával kell beépíteni, de legalább 650 mm távolságra főzőlap felett!
· A páraelszívó mellett lévő szekrényeket legalább 420 mm magasságra szerelje a főzőlaptól (lásd az ábrát)!

· Amennyiben a főzőlapot közvetlenül egy szekrény alá szereli be, az utóbbinak legalább 700 mm-re kell lennie a főzőlaptól, ahogyan az ábra mutatja.
[image: image17.png]‘Ul wwops
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Óvintézkedések és tanácsok

[image: image18.bmp] A készüléket a nemzetközi biztonsági szabványoknak megfelelően tervezték és gyártották. Ezeket a figyelmeztetéseket biztonsági okokból írjuk le kérjük, figyelmesen olvassa el azokat!

Általános biztonság

· Ez az utasítás 3. osztályú beépíthető főzőlapra vonatkozik.

· A gázkészülékek folyamatos levegő áramlást igényelnek a megfelelő működéshez. A főzőlap beépítésekor kövesse az „Elhelyezés” című fejezet utasításit!

· Ez az utasítás csak olyan országokra vonatkozik, amelyeknek a szimbóluma a használati utasításban és a típuscímkén látható.

· Ezt a készüléket nem-ipari, hanem otthoni használatra tervezték és nem szabad módosítani a tulajdonságait és a műszaki jellemzőit.

· Ne állítsa fel a készüléket szabad téren, még akkor sem, ha fedett helyről van szó; veszélyes a készüléket eső és vihar hatásának kitenni!

· A készülék elmozdításkor mindig használja a sütő oldalán található fogantyúkat!

· Soha ne érintse meg és ne üzemeltesse a készüléket mezítláb, nedves kézzel, vagy ha nedves, vizes talajon áll!

· A készüléket csak felnőttek használhatják kizárólag ételek főzésére ennek az útmutatónak az előírásai alapján. Soha ne engedje, hogy gyermekek játszanak a készülékkel!

· Kerülje el, hogy kisebb készülékek hálózati kábele a készülék forró felületeivel érintkezzen!

· Ne takarja le a szellőző vagy hő kibocsátó nyílásokat!

· Mindig győződjön meg arról, hogy az üzemeltető gombok "("/"o" állásban vannak, ha nem használja a készüléket!

· Ne a kábelnél fogva és a készülék elmozdításával húzza ki a hálózati csatlakozót az aljzatból!
· Tisztítás és karbantartás előtt mindig kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket a csatlakozódugó kihúzásával!

· Ha a készüléke nem üzemel megfelelően, ne próbálja meg a hibát saját kezűleg megjavítani! Ez balesetveszélyes és a készülék is károsodhat. (Lásd a Szervizszolgálat című fejezetet!)

· Az edények fogantyúit mindig belülre forgassa, hogy elkerülje az égési sérüléseket!

· Ne csukja be az üvegfedőt (típustól függően), amíg a gázégő vagy az elektromos főzőmező meleg!

· Ne hagyja bekapcsolva a főzőmezőket, ha nincs rajta edény!

· Ne használjon labilis vagy deformálódott edényeket!

Elektromos főző mezők (csak néhány típusnál)

A főzőmező szabályozásához forgassa a megfelelő üzemeltető gombot az óramutató járásával ellentétes, vagy megegyező irányba a 6 különböző állás egyikére:

	Fokozat
	Normál vagy gyors mező

	0
	Kikapcsolt állapot

	1
	Alacsony

	2-5
	Közepes

	6
	Magas


Amennyiben az üzemeltető gomb a "kikapcsolt" állapoton kívül bármelyik más pozíción található, az ellenőrző lámpa bekapcsol.

Praktikus tanácsok az égők használatához

A legjobb teljesítmény elérése érdekében ügyeljen a következőkre:

· Megfelelő átmérőjű edényeket használjon minden égőhöz (ld. a táblázatot), hogy a láng ne érjen túl az edény alján!

· Sima aljú edényeket használjon! Az edényeket mindig fedővel használja!

· A forráspont elérésekor állítsa a gombot „alacsony” pozícióra!

	Égő
	(Az edény átmérője (cm)

	Gyors égő (R)
	24-26

	Közepes égő (S)
	16-20

	Segédégő (mokka) (A)
	10-14

	Hármas korona (TC)
	24-26


Praktikus tanácsok az elektromos főzőmezők használatához

· A hőveszteség és a főzőlap sérülésének elkerülése érdekében sima talajú edényeket használjon, amelyeknek az átmérője nem kisebb, mint a főzőmező átmérője!

	Fokozat
	Normál vagy gyors mező

	0
	Kikapcsolt állapot

	1
	Zöldség, hal főzéséhez

	2
	Burgonya (pároláshoz) , levesek, csicseriborsó, bab főzéséhez

	3
	Nagy mennyiségű étel tovább főzéséhez, pl. minestrone

	4
	Sütéshez (átlagos)

	5
	Sütéshez (átlagon felül)

	6
	Barnításhoz és a forrás rövid idő alatti eléréséhez


[image: image19.bmp] A főzőmezők első használata előtt melegítse fel azokat maximális hőmérsékleten kb. 4 percig ráhelyezett edény nélkül! Ez alatt a kezdő szakasz alatt érik el a főzőmezők a maximális ellenálló képességüket és a kialakul a védő bevonatuk. 
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A készülékhez szükséges kivágás méreteit a következő ábra mutatja. A mellékelt kapcsok a főzőlap 20-40 mm vastagságú pulthoz történő rögzítésére szolgálnak. A főzőlap biztonságos rögzítése érdekében az összes kapcsot használja!

[image: image20.png]



A kapcsok rögzítése
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	A kapocs pozíciója

H=20 mm-es vastagság esetén
	A kapocs pozíciója

H=30 mm-es vastagság esetén
	A kapocs pozíciója

H=40 mm-es vastagság esetén


	Elöl

	[image: image24.png]




	Hátul


[image: image25.bmp] A tartozékok között található kapcsokat használja!

· Amennyiben a főzőlapot nem beépíthető tűzhely fölé szereli, a szigeteléshez egy falemezt kell beilleszteni. Ezt a lemezt legalább 20 mm távolságra kell elhelyezni a főzőlap alsó részétől.

Szellőzés

A megfelelő szellőzés biztosítása érdekében, távolítsa el a bútor hátsó lemezét! Ha beépíthető sütő fölé szereli a főzőlapot ajánlatos a sütőt úgy beszerelni, hogy az két fa lemezen álljon; ha azonban a sütőt vízszintes alapra szereli egy legalább 45x560 mm-es nyílást, kell hátul hagyni (lásd az ábrákat).

	[image: image26.png]—
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Ha olyan beépíthető sütő fölé szereli be a főzőlapot, amelyen nincs levegő hűtő rendszer, levegő szellőzőjáratokat és szívó nyílásokat kell beszerelni, hogy biztosítsa a levegő megfelelő áramlását a szekrényen belül (lásd az ábrát).
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[image: image30.bmp] A PI 640 AST főzőlapot kizárólag levegő hűtő rendszerrel ellátott sütő fölé szabad beszerelni.
Elektromos csatlakoztatás
A tripolár elektromos hálózati kábellel felszerelt főzőlapokat váltakozó árammal történő használatra alakították ki, a főzőlap alján található típuscímke adatainak megfelelő feszültség és frekvencia értékekkel

A földelő vezeték a sárga-zöld színéről ismerhető fel.

Amennyiben beépíthető sütő fölé szereli a főzőlapot, a sütő és az elektromos főzőlap elektromos csatlakoztatásának egymástól függetlennek kell lennie, nem csak biztonsági okokból, hanem hogy lehetővé váljon a későbbiekben egyik, vagy mindkettő eltávolítása is.
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· ELEKTROMOS FŐZŐMEZŐ típustól függően különböző méretű és teljesítményű lehet. A főzőmező teljesítménye "normál" és "gyors" lehet. Az utóbbi a főzőlap közepén található piros korongról ismerhető fel.

· ELEKTROMOS FŐZŐMEZŐ ELLENŐRZŐ LÁMPA: akkor kapcsol be, ha az üzemeltető gomb kikapcsolt állapottól eltérő pozíción áll.

· GÁZ ÉGŐK: típustól függően különböző méretű és teljesítményű lehet. A használt edény átmérőjének legmegfelelőbb égőt válassza!

· GÁZ ÉGŐK és ELEKTROMOS FŐZŐMEZŐ üzemeltető gombok*: a teljesítmény vagy a láng méretének szabályozására szolgálnak.

· GÁZ ÉGŐ gyújtó*: lehetővé teszi a speciális égő automatikus meggyújtását.

· ÉGÉS BIZTOSÍTÓ: akkor aktiválódik, ha a láng véletlenül elalszik (kiömlés, huzat 
stb.) elzárva gáz áramlást az égőkhöz

* Típustól függően

Bekapcsolás és használat

[image: image31.bmp] A gázégő vagy az elektromos főzőmező (típustól függően) pozíciója minden üzemeltető gombon látható.

Gázégők
Az égőket a megfelelő üzemeltető gombbal szabályozhatja a következő beállítások egyikének használatával:

[image: image32.png]



Kikapcsolt állapot

[image: image33.bmp]
Magas

[image: image34.bmp]
Alacsony (takarék)

A gázégő begyújtásához tartson egy égő gyufát vagy egy elektromos gyújtót az égő közelébe! Nyomja be teljesen és fordítsa el a megfelelő gombot az óramutató járásával ellentétes irányba a "magas" pozícióig!

Mivel a főzőlap égésbiztosítóval van felszerelve, tartsa benyomva a gombot kb. 6 másodpercig, hogy a biztonsági elem kellően felmelegedhessen!

A gyújtóval felszerelt típusoknál, először az  [image: image35.png]


-gal jelölt gyújtó gombot nyomja be, és ezután nyomja be teljesen a megfelelő gombot és fordítsa el az óramutató járásával ellentétes irányba a "magas" pozícióig!

[image: image36.bmp] Abban az esetben, ha az égő lángja véletlenül kialudna, zárja el a vezérlőgombot és várjon legalább 1 percig, mielőtt megpróbálná újra meggyújtani az égőt!

A gázégő kikapcsolásához forgassa el a gombot ütközésig az óramutató járásával megegyező irányba (a "(" pozíción kell állnia)!

	[image: image37.png]
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[image: image40.bmp] A PI 640 AST főzőlapot kizárólag levegő hűtő rendszerrel ellátott sütő fölé szabad beszerelni.
A készülék leírása

Általános bemutatás
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A főzőlap hálózatra történő csatlakoztatása (Csak szakembereknek!)

Szereljen fel egy szabványos csatlakozó dugót, amely megfelel a típuscímkén megadott terhelésnek!

Amennyiben a készüléket közvetlenül kívánja a hálózathoz csatlakoztatni, úgy a készülék és a hálózat közé egy legalább 3mm-es kontaktnyílású csatlakozót kell beszerelni. A kapcsolónak meg kell felelnie a teljesítményértéknek és az érvényben lévő előírásoknak (nem szakíthatja meg a zöld-sárga földelő vezetéket).

A hálózati kábelt úgy kell elhelyezni, hogy ne érjen a szobahőmérséklethez mérve 50(C-nál nagyobb melegedésű helyhez a teljes hosszúságában.

[image: image43.bmp] A szerelőnek meg kell bizonyosodnia arról, hogy az elektromos csatlakoztatás megfelelően és a biztonsági előírások betartásával történt.

A csatlakoztatás előtt ellenőrizze, hogy:

· A készülék földelt és a csatlakozó dugó megfelel az érvényben lévő előírásoknak.

· Az aljzat elbírja a készülék maximális teljesítményét, amely a típuscímkéről olvasható le.

· A feszültségnek a típuscímkén olvasható értékek közé kell esnie.

· Az aljzat kompatíbilis a készülék csatlakozó dugójával.

Amennyiben az aljzat nem kompatíbilis a készülék csatlakozó dugójával, hívjon engedélyezett szakembert a cseréjéhez (lásd a Vevőszolgálat című fejezetet)! Ne használjon hosszabbítót vagy többszörös aljzatot!

[image: image44.bmp] A csatlakozódugónak és az aljzatnak könnyen elérhetőnek kell lennie akkor is, amikor a készülék már a helyén áll.

[image: image45.bmp] Ügyeljen arra, hogy a kábel ne legyen megtörve, vagy összenyomódva!

[image: image46.bmp] Rendszeresen ellőrizze a hálózati kábelt, amit kizárólag megbízott szakember cserélhet ki (lásd a Vevőszolgálat című fejezetet)!

[image: image47.bmp] A gyártó minden felelősséget elhárít, amennyiben a fenti előírásokat figyelmen kívül hagyják.

Gáz csatlakoztatás

A főzőlap gáz-csatlakoztatását csak a GKM EKH által nyilvántartott szakképzett gázszerelő végezheti. A helytelen üzembe helyezésből adódó károkért a gyártó semmilyen felelősséget nem vállal.
A készüléket a helyi gázművek előírásai és az érvényben lévő szabályozások betartásával kell a hálózatra vagy a gázpalackra csatlakoztatni.

Mielőtt a készüléket rákötné a gázra, ellenőrizze, hogy a főzőlap a háztartásban lévő gázfajtára van-e beállítva! Ha nem, akkor a gáz csatlakoztatása előtt kövesse az "Átállás más gázfajtára" című fejezet utasításait!

Palackos folyékony gázzal való működtetés esetén használjon az érvényes előírásoknak megfelelő nyomásszabályzót!

[image: image48.bmp] Fontos: Ellenőrizze, hogy a gáznyomás megfelel-e a "Gázégő és gázfúvóka jellemző adatai" című táblázatban található értékeknek, mert ez biztosítja a biztonságos üzemelést, a megfelelő fogyasztást és a készülék hosszú élettartamát!

Csatlakoztatás merev csővel (réz vagy acél)

[image: image49.bmp] A gázcsatlakoztatást úgy kell elvégezni, hogy a készülék semelyik részénél ne alakuljon ki terhelési pont.

A készüléket felszerelték az "L" állítható csatlakozóval és tömítéssel a gázellátásra történő csatlakoztatásához.

Amennyiben ezt a csatlakozót meg kellene fordítani, a tömítést ki kell cserélni (a készülék tartozéka).

A gáz ellátó csatlakozó a készülékhez 1/2" menetű csatlakozó a kerek gázcsőhöz.

Flexibilis acélcső csatlakoztatása

A gáz ellátó csatlakozó a készülékhez 1/2" menetű csatlakozó a kerek gázcsőhöz.

A cső teljes hossza nem haladhatja meg a 2000 mm-t.

A csatlakoztatás elvégzése után győződjön meg arról, hogy a flexibilis fémcső egyetlen része sem érintkezik mozgó részekkel és sehol nincs összenyomva!

Flexibilis csővel történő beszerelésnél az „EPH”-t kötelező elvégezni!

[image: image50.bmp] Csak olyan csövet, tömlőt és tömítést használjon, amelyek megfelelnek az érvényben lévő előírásoknak!

A tömítettség ellenőrzése
[image: image51.bmp] A csatlakoztatás után szappanos oldattal ellenőrizze a csőkötések tömör zárását! Soha ne használjon nyílt lángot!

Átállás más gázfajtára
A főzőlap más gázfajtára történő átállításához (az eredeti a főzőlap alján vagy a csomagoláson lévő matricán látható) cserélje ki az égő fúvókákat (külön vásárolható tartozék) a következő módon:

1. Távolítsa el az edény tartót és húzza ki az égőt a főzőlapból!

2. Csavarozza ki a fúvókákat 7 mm-es csavarkulcs használatával és cserélje ki az új típusú gázhoz való fúvókákra (ld. az 1 táblázatot a "Gázégő és gázfúvóka jellemző adatai")!
3. Szerelje vissza az összes elemet az előző lépések fordított sorrendjében!

4. A művelet befejezése után cserélje ki a régi azonosító matricát egy másikra, amely az új gáztípust jelzi! A matrica a szerviz szolgálatnál szerezhető be.

Az égő primer levegőjének szabályozása:

Az égő primer levegőjét nem szükséges beállítani.

PI 631; PI 640
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Az égő minimum beállítása

1. Forgassa a csapot minimum pozícióra!

	2. Távolítsa el a gombot és állítsa be a szabályzó csavart (oldalt vagy a tengely belsejében), amíg a láng kicsi, de állandó!

3. A beállítás befejezése után győződjön meg arról, hogy a láng nem alszik el, amikor a gombot gyorsan a maximum pozícióról a minimumra forgatja!

4. Néhány típust biztonsági elemmel szereltek fel (termokapocs). Amennyiben ez az elem nem működik, amikor alacsony lángra állítja az égőket, növelje az alacsony láng beállítást a szabályzó csavar segítségével!
	[image: image52.png]"






5. A beállítás befejezése után tegyen fel tömítő pasztát vagy egy más alkalmas anyagot a szelep régi tömítésére!

[image: image53.bmp] Folyékony gáz esetén a szabályzó csavart teljesen be kell csavarni.

[image: image54.bmp] A művelet befejezése után cserélje ki a régi azonosító matricát egy másikra, amely az új gáztípust jelzi! A matrica a szerviz szolgálatnál szerezhető be.

[image: image55.bmp] Abban az esetben, ha a használt gáz nyomása eltér (vagy változik) az ajánlott nyomástól egy erre alkalmas nyomás szabályzó beszerelése szükséges az ide vonatkozó érvényben lévő előírásoknak megfelelően.

Gázégő és gázfúvóka jellemző adatai

1. táblázat (csak Magyarországi használatra vonatkozik)

	
	G 20
	G 25.1
	G 30

	Égő
	Hőterhelés kW
	Fúvóka 1/100 (mm)
	Hőterhelés kW
	Fúvóka 1/100

(mm)
	Hőterhelés kW
	Fúvóka 1/100 (mm)

	Gyors égő (R)
	3,50
	1,16
	2,70
	1,16
	3,00
	0,86

	Közepes égő (S)
	2,20
	1,06
	1,80
	1,06
	1,90
	0,70

	Segédégő (A)
	1,20
	0,79
	1,00
	0,79
	1,00
	0,50

	Hármas korona (TC)
	3,80
	1,33
	3,00
	1,33
	3,25
	0,91


Gáz kategória: II 2 HS 3 B/P (25,30 mbar)

Üzemi nyomás: G 20, G 25,1 -25 mbar



G 30 -30 mbar

A gázégők típusonkénti felosztása a 10. oldalon található.
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